Feiner Obstkuchen
Zutaten:

250 g weiche Margarine
250 g Staubzucker

4 Eier

1 Pkg Vanillezucker

250 g Mehl

1 Pkg Backpulver

Obst nach Belieben (Kirschen, Zwetschken, Marillen, eventuell auch 
                                   Dosenobst …)
Fett schaumig rühren. Zucker und Vanillezucker langsam einrieseln lassen. Dann die Eidotter einzeln einrühren. Eiweiß zu steifem Eischnee schlagen und abwechselnd mit dem Mehl (mit Backpulver vermischt) unter die Dottermasse ziehen. 
Masse auf ein mit Backpapier ausgelegtes Blech steichen und mit den Früchten belegen. Bei ca. 175°  ca. 25 – 30 Min. backen.

Erkaltet mit Staubzucker bestreuen. Dazu schmeckt hervorragend ein Tupfer frisch geschlagene Sahne.
Ich wünsche Gutes Gelingen.
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