Rotweinkuchen
Zutaten:

175 g erweichte Kochschokolade

300 g Butter

300 g Staubzucker

6 Eier

2 Pkg Vanillezucker

1 ½  TL Zimt

400 g Mehl

1 ½ Pkg Backpulver

¼ l Rotwein

Fett schaumig rühren. Zucker und Vanillezucker langsam einrieseln lassen. Dann die Eier einzeln einrühren. Zimt und Schokolade dazumischen. Mehl mit Backpulver versieben und abwechselnd mit dem Rotwein unterrühren.
Masse in eine gefettete und gemehlte Backform füllen und bei 150°  ca. 1 ¼ Std. backen.

Erkaltet aus der Form stürzen und mit Staubzucker bestreuen.

Ich wünsche Gutes Gelingen.
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