Linzerschnitten

Für alle Freunde von Nusskuchen, habe ich dieses Mal etwas Leckeres anzubieten. Die Linzerschnitten schmecken besonders gut zum Kaffee und werden von Tag zu Tag schmackhafter.
Zutaten:
4 Eier
320 g Mehl
280 g Margarine
280 g Zucker
160 g geriebene Nüsse
1 Kaffeelöffel Zimt
1 Esslöffel Rum

1 Vanillezucker 

1 Backpulver

2 Esslöffel Milch

Margarine schaumig rühren, Zucker dazugeben und rühren bis es eine weißlich schaumige Masse ist. Dann die Eier einzeln unterrüh​ren. Vanillezucker, Rum, Zimt und Milch untermengen. Zuletzt die Nüsse und das mit Backpulver vermischte Mehl unterheben.

2/3 der Masse in eine rechteckige Auflaufform streichen. Mit dem restlichen Teig ein Gitter aufspritzen und dann in die Zwischenräu​me mit Johannisbeermarmelade füllen.

Die Linzerschnitten bei 160° C ca. 1 Stunde backen.

Ich wünsche Gutes Gelingen und eine gesellige Kaffeerunde.
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